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Bienvenidos!
Estamos muy contentos de conocerte.

Quiénes
somos?.

"Amamos lo que hacemos. Desde 2.014 en que 

abrimos Mundo Café, hemos brindado asesoría a 

cientos de Emprendedores en el negocio de la 

Hostelería y a Empresas de gran renombre en nuestro 

país. Esperamos poder atenderlos por muchos años 

mas“

Danny Coronel - GERENTE



CAFETERÍA
SAECO – ASCASO – HIPRESSO 



Automáticas
Cafeteras con Molino de café integrado



Molino de Café Integrado
Cafeteras automáticas para todo tipo de requerimiento

Hogar - Oficina

Con tecnología Italiana. Para 

los amantes del buen café 

en el hogar y la oficina

Oficina - Restaurantes Restaurantes - Cafeterías Autoservicios

Saeco Italiana para trabajo

de 50 a 100 tazas diarias.

Saeco Italiana para trabajo

de mas de 100 tazas diarias.

Último modelo con todas las 

inovaciones del sector.

Saeco Italiana Super 

automática, 8 tipos de 

bebidas. 

Hipresso Royal Magic Iperautomática



Hipresso
La máquina perfecta para el hogar y la oficina, hasta 25 tazas diarias

Bebidas de calidad presionando un solo botón
Modelo 2.023

La pantalla táctil HD de 7″ y el control numérico de la microcomputadora 
garantizan un funcionamiento preciso y sin esfuerzo

Grupo de café extraíble para limpieza

Muelas cónicas de acero

Vano de erogación ajustable en altura

4 Niveles de molienda desde ultrafina hasta gruesa

110v – 1.250w

Dimensiones (anc x alt x prof) 27cm x 37cm x 49cm

Peso 8Kg

Tanque Agua de 1.8 litros

$1,100 + Iva



Saeco Royal OTC
Potente para Oficinas, Cafeterías medianas, Restaurantes. Hasta 100 tazas diarias

Un diseño atrevido. Una imagen elegante.
Modelo 2.023

Interfaz capacitiva con iconos foto-realistas

Grupo de café extraíble para limpieza

Muelas cónicas de acero

Vano de erogación ajustable en altura

Electrónica de vanguardia prediseñada para conectividad 
Bluetooth

110v – 1.400w

Dimensiones (anc x alt x prof) 28cm x 40cm x 46cm

Peso 10Kg

Tanque Agua de 2.5 litros

$1,800 + Iva



Saeco Magic M2
Super rápida para Oficinas, Cafeterías, Restaurantes. Mas de 100 tazas diarias

Lo mejor de SAECO, tecnología de punta
Modelo 2.023

Pantalla táctil

Grupo de café extraíble para limpieza

Muelas cónicas de acero

Vano de erogación ajustable en altura

Electrónica de vanguardia prediseñada para conectividad 
Bluetooth

220v – 1.900w

Dimensiones (anc x alt x prof) 28cm x 47cm x 48cm

Peso 15Kg

Tanque Agua de 4 litros

$3,500 + Iva



Saeco Iperautomática
Excelente para autoservicios y oficinas en las que cada persona se sirve su propia bebida

8 tipos de bebidas a base de café, leche y chocolate

Modelo 2.023

Componentes profesionales (grupo de café, molinillo, caldera)

Elementos internos modulares (soluble, molinillo de café, café y 
agua) para un mantenimiento sencillo.

Placa de control para recetas, estadísticas y conección a 
sistemas de pago (monederos).

Iconos de bebidas fotorrealistas, etiquetas personalizables

220v – 1.550w

Dimensiones (anc x alt x prof) 35cm x 55cm x 54cm

Peso 31,5Kg

Tanque Agua de 4 litros

$4,000 + Iva



Profesionales
Cafeteras de uno y dos grupos



Máquinas Profesionales
Cafeteras manuales para todo tamaño de cafetería

Máquina de café semi-

profesional, para uso en el 

canal micro-hostelería.

Semi-Profesional y Prof.

Especialmente creada para 

establecimientos con un 

consumo moderado. 

Control PID completo. 

Ofrece una gran estabilidad 

térmica con un alto nivel de 

eficiencia energética y agua 

limpia y fresca en cada café.

Equipados con tecnología de 

pesaje instantáneo digital. 

Para segmentos moderados 

y fuertes.

Molinos

Semi-Profesional

Steel PID Bar ONE

Profesional

Barista T

Profesional



Ascaso Steel PID Duo
Máquina de café semi-professional con PID. Para 50 extracciones diarias.

Para los amantes de una extracción perfecta.

Grupo termodinámico con control PID independiente. 

Estabilidad térmica. Calidad en taza. Menos cal. El inox

reduce las incrustaciones. Vapor ilimitado.

Circuito de agua en inox aisi 316. No hay migraciones de 

metales en el agua. Cumple normativa europea EN 16889.

El agua es nueva y limpia en cada café. No se altera su 

aroma ni su sabor. Al no estar estancada y recalentada 

constantemente (sistema caldera), no se altera su 

integridad. 

- Blanca y Negra

$2,000 + Iva



Ascaso Bar ONE
Especialmente creada para establecimientos con un consumo moderado.

Tecnología 2.023. La mejor máquina en relación precio/calidad

Grupo termodinámico. Estabilidad térmica. Calidad en taza. 
Menos cal. El inox reduce las incrustaciones. 

Circuito de agua en inox aisi 316. No hay migraciones de 
metales en el agua. Cumple normativa europea EN 16889.

El agua es nueva y limpia en cada café. No se altera su 
aroma ni su sabor. Agua no estancada y recalentada 
constantemente (sistema caldera).

Hasta un 60% más eficiente que una máquina con caldera 
tradicional. Su tecnología (control electrónico de 
temperatura, multi grupo, grupos termodinámicos), 
consiguen un resultado excepcional.

- Negra

$3,800 + Iva



Ascaso Barista T
La mejor para el Barista Profesional

PID – Materiales y componentes de alta calidad

Materiales y componentes de alta calidad

Mango portafiltro ergonómico

Joystick vapor para un movimiento “natural”, suave e intuitivo, 
que lo hace fácil de usar y controlar.

Tubos vapor y agua En acero inox316. El tubo permanece frío al 
tacto, reduciendo el riesgo de quemaduras por contacto. La 
incrustación de la leche se reduce al máximo, facilitando su 
limpieza..

Potente vapor profesional para emulsionar la leche y conseguir el 
punto ideal para trabajar perfectos cappuccinos.

Manómetro doble de alta precisión

Fácil acceso

Fácil de desmontar. Pensada por y para técnicos.

$5,500 + Iva



Eureka Mignon
Ultima tecnología para el segmento semi-profesional

Cero Residuos 

Cero Residuos, gracias a:

• Exclusivo sistema Anti-Vibración que permite completar la 
dosis también en caso de perturbaciones o golpes en el 
portafiltro.

• Parada inmediata del proceso de molienda en caso de retirada 
del portafiltro, exclusiva de la Tecnología de Pesaje Instantáneo 
de la Molienda.

Súper Rápido, capaz de pesar el café molido en el portafiltro mientras se 

muele en tiempo real.

Fácil de usar, gracias a una pantalla táctil intuitiva

Horquilla Especial diseñada para adaptarse a cualquier portafiltro. 

Listo para usar sin esfuerzo, gracias a la calibración del sistema de 

pesaje integrado realizado en nuestra fábrica.

$650 + Iva



Eureka Helios 75
Ultima tecnología para el segmento Profesional

Pantalla Táctil

Molienda “Alta Velocidad"

Regulación micrométrica y sin etapas patentada

Sistema ACE

Mantenimiento " Alta Velocidad"

Horquilla ajustable "manos libres" regulable

Pantalla táctil (3 dosis + continua)

Conducto ajustable y extraíble

Sistema de seguridad para la extracción de la tolva

Aviso de mantenimiento personalizado para cada tipo de fresa

$1,550 + Iva



EXPENDEDORAS - VENDING
SAECO - RHEAVENDORS



Expendedoras - Vending
Solicita el catálogo de cada equipo.

Saeco OASI Saeco ARTICO 2 Tamaños - Acoplables

Únete a este muy rentable negocio invirtiendo en máquinas expendedoras de bebidas calientes , snacks y bebidas frías.  

Nosotros te ayudamos con todo el know-how para que puedas sacarle el mayor provecho a tus máquinas desde el inicio.  

Las expendedoras Saeco son máquinas italianas, antivandalismo y con protocolos de comunicación para instalarles 

cualquier sistema de pago.  

Deja que nuestras expendedoras trabajen por ti.



INSUMOS
SOLUBLES PARA MÁQUINAS EXPENDEDORAS - VENDING



CAFÉ EN GRANO – LIOFILIZADO – LECHE CANELA – VAINILLA – CAPPUCCINO – MOCCA – CHOCOLATE – CHOCOLECHE - TÉ

FÁBRICA DE INSUMOS

Tenemos fábrica de insumos de excelente calidad y con Registro Sanitario



HELADERÍA
CARPIGIANI



PASTEURIZADORES – MANTECADORES – ALMACENAMIENTO – EXHIBICIÓN - SOFT – PALETAS – ULTRACONGELACIÓN – MONTADORAS DE NATA

EQUIPOS CARPIGIANI 
Contamos con todos los equipos de heladería Italianos para hacer que su negocio sea exitoso con 

maquinaria especializada y con altos estándares de calidad para la fabricación de helado artesanal o  suave.



Materia Prima Heladería
Solicita el catálogo de cada producto disponible

Productos de baja dosificación, 

para mejorar la estructura de los 

postres congelados y ayudan a 

preservar el producto en la vitrina.

Pastas-Veteados-Bases Soft Sabores Líquidos/Polvo Estabilizantes y Emulsificantes

Sabores líquidos y en polvo de la 

major calidad, para que puedas

preparar tus recetas propias.

Los mejores sabores en pastas 

clásicas y veteados. Además 

premezclas que solo necesitan 

leche y cambio de temperatura 

para convertirse en helado.



Accesorios de Heladería
Solicita el catálogo de cada producto disponible

Bandejas Moldes Cucharetas

Todos los accesorios de que necesitas para tu heladería.



PASTELERÍA - CHOCOLATERÍA
EKA - SELMI



HORNOS - ALMACENAMIENTO - EXHIBICIÓN - ULTRACONGELACIÓN - MONTADORAS DE NATA – MOLINOS – TOSTADORES - MOLDEADORES

EQUIPOS EKA  y SELMI
La pastelería y chocolatería son un trabajo artístico, en un campo en que cada profesional puede aflorar sus sueños y 

realizarlos. Hoy pueden contar con una amplia gama de equipos para hacer realidad aún las ideas más osadas.



Materia Prima Pastelería - Chocolatería
Solicita el catálogo de cada producto disponible

Línea completa de natas, cremas para rellenos y saborización.  Premezclas de pastelería, 

listas para facilitar la vida del pastelero. Recetas de macarrones, galletas, tartaletas, 

brownie, mousse, etc. Decoración, azúcar y chocolate anti-humedad.

Cubiertas / Rellenos Premezclas Bombones



Capacitaciones
Cursos de Cafetería, Heladería, Pastelería, Chocolatería

Te ayudamos a alcanzar tu potencial



SERVICIO TÉCNICO
Y REPUESTOS PARA TODAS LAS MARCAS



Mantenimiento y Reparación
Servicio Técnico Especializado y Multimarca

Una máquina de alta gama requiere mano de obra 

especializada.  A menudo nos llegan clientes con máquinas 

que han sufrido una mala manipulación de parte de 

personal no calificado para abrirla y menos para repararla. 

En Mundo Café, nos comprometemos a brindar un servicio 

al cliente excepcional. Nos aseguramos de comprender sus 

necesidades y proporcionar soluciones personalizadas y 

eficientes para cada caso. Nuestro objetivo es garantizar su 

satisfacción y lograr una relación de confianza a largo 

plazo.

Entendemos lo importante que es para usted contar con 

piezas de calidad para su equipo, por lo que nos 

esforzamos en mantener un stock variado y actualizado de 

los repuestos más comunes y solicitados en el mercado.

AGENDA CON NOSOTROS



Gracias por preferirnos! 
Tienes Preguntas?

www.mundocafe.com.ec

info@mundocafe.com.ec

Whatsapp 099-2740 928

Teléfono 022-250 140

San Francisco N42-118 y Mariano Echeverría (Quito Tenis)

Quito - Ecuador

http://www.mundocafe.com.ec/
mailto:info@mundocafe.com.ec

